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|. IDENTIFICACION DEL CURSO

Universidad Autbnoma del Estado de México

UAEM

Secretaria de Docencia
Direccion de Estudios Profesionales

Programa de Estudios por Competencias
Plantas de Alimentos Balanceados y Control de Calidad

ORGANISMO ACADEMICO:

Centro Universitario UAEM Temascaltepec

Programa Educativo:
Ingeniero Agronomo Zootecnista

Area de docencia:
Nutricion y Alimentacion Animal

Aprobacion por los H.H. Consejos
Académico y de Gobierno

Fecha:

Programa elaborado por:

Fecha de elaboracion :

M. en DAES José Cedillo Monroy Julio de 2008
M. en DAES José Luis Martinez Benitez
Clave Horas | Horasde | Total | Créditos Tipo de Caracterdela | Nucleo de Modalidad
de practica de Unidad de Unidad de formacion
teoria horas Aprendizaje Aprendizaje
2 2 4 6 Curso Obligatoria Integral Presencial
Prerrequisitos Unidad de  Aprendizaje | Unidad de  Aprendizaje

Antecedente

Consecuente

Nutricion y Alimentacion de Rumiantes y no rumiantes

Analisis Agroquimico
Maquinaria Agropecuaria<

Ninguna.

No hay seriacion

Ninguna.
No hay seriacion

Programas educativos en los que se imparte: Ingeniero Agrénomo Zootecnista.
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IIl. PRESENTACION

La Unidad de aprendizaje de Plantas de Alimentos y Control de Calidad en el Centro Universitario UAEM Temascaltepec busca fundamentar los
principios y métodos para planear, disefiar y operar plantas de alimentos que permitan transformar la materia prima que se obtiene de los
productos agricolas a través de procesos en un producto final que serd consumido por las diferentes especies de animales, todo ello bajo un
estricto control de calidad.

En la licenciatura de Ingeniero Agronomo Zootecnista adquiere gran relevancia, ya que la planeacion, disefio y operacion de las plantas de
alimentos es una alternativa pues el interés de llevar a cabo el proceso es que el producto se pueda vender a un precio superior a la materia
prima, lo que produce un beneficio econémico.

La unidad de aprendizaje de Plantas de Alimentos y Control de Calidad dentro de esta licenciatura ofrecera perspectivas a los estudiantes para
desarrollarse profesionalmente y planteara alternativas en la generaciéon de autoempleo o bien la necesidad de ser empleado en diferentes
ambitos ( empresas del medio oficial y particular).

La Unidad de Aprendizaje analiza aspectos importantes sobre plantas de alimentos tiene contenidos que se retomaran bajo el enfoque de
conocimientos previos vistos en Unidades de Aprendizaje precedentes. La unidad en cuestion esta dividida en cuatro Unidades de Competencia,
en las cuales se estudiaran aspectos de importancia para planear, disefiar y operar plantas de alimentos.

En la Unidad de Competencia |, se abordaran antecedentes relacionados con el origen de las plantas de alimentos y los principios basicos, asi
como la situacion actual y las perspectivas de estas, en la Unidad de Competencia Il, se analizaran cuales son las areas y el equipamiento que
debe de comprender una planta de alimentos, La Unidad de Competencia I, se abordaran temas relacionados con el disefio y operacion,
culminando en la Unidad de Competencia IV donde se veran temas relacionados con el aimacenamiento de materias primas y productos.

La estructura del curso inicia con los antecedentes de las plantas de alimentos, situacion actual y perspectivas, continuando con las éreas y
equipamiento, disefio y operacion, culminando con almacenamiento y presentacion con el estudio de las areas de alimentacion, reproduccion,
mejoramiento genético, sanidad, construcciones y aspectos administrativos de la actividad. Utilizando para su impartizacion, las clases
magistrales con exposicion por parte del docente y alumnos, con investigacion documental, logrando con esto la interaccidén entre el
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conocimiento tedrico con lo practico por medio de visitas a plantas de alimento de medio y alto nivel tecnolégico, logrando con esto el desarrollo
de las competencia por medio de estimular sus habilidades y capacidades en cuestion de formulacion de dietas y control de calidad de alimentos
balanceados. Tomando en cuanta la logistica de traslado y almacenamiento.

Ademés esta unidad de aprendizaje esta apegada a lo que marca el plan de estudios en el apartado de Perfil de egreso......El IAZ debera
disefiar y operar sistemas de producciéon agropecuarios a pequefia escala, caracteristicos de pequefios productores con baja disponibilidad de
insumos y tecnologia; sistemas de produccion a mediana y gran escala de tipo empresarial donde se manejan una gran cantidad de insumos,
tecnologia moderna y niveles de produccién elevados; ademas, deberd ser capaz de manejar sistemas integrados, holisticos y
agrosilvopastoriles, en los que la produccion de forrajes, bosque y ganado, propicie paralelamente la prestacion de servicios ambientales
(atmosféricos, edaficos, hidricos, bibticos y humanisticos) y favorezca la sustentabilidad de los sistemas, optimizando la rentabilidad econdmica,

la salud ambiental y la equidad social, bajo los enfoques sistémico, agroecoldgico y empresarial como fundamento.

LINEAMIENTOS DE LA UNIDAD DE APRENDIZAJE

DOCENTE

DISCENTE

1. Realice encuadre para adaptar el curso a las necesidades de los
estudiantes y darle flexibilidad.

2. Fomente aprendizaje méas que la ensefianza.

Permita mayor decisidn del estudiante en lo que se aprende.

Trabaje por una mayor comprension de la realidad por el estudiante.

3. Practique una docencia centrada en el estudiante.

4. Propicie el aprendizaje significativo mas que enciclopédico.

5. Enfoque el proceso de aprendizaje centrado en las necesidades del
estudiante y en atencion a su estructura cognitiva, mas que en la ldgica
disciplinaria.

6.Priorice la prevalecia de consideraciones sobre la realidad subjetiva mas
que sobre la objetiva

7.Dé solucién de dudas y motive participacién

8.Verifique asistencia y causas de inasistencia

1. Participe activamente en su proceso de aprendizaje.

2. Participe en la decisién de lo que desea aprender.

3. Realice trabajo individual y en equipo; pero también colaborativo
e independiente.

4. Trascienda el aprendizaje memoristico de contexto y logre llegar
a metacognicion (Sé como sé) para la identificacion y satisfaccion
de necesidades y resolucion de problemas.

5. Dedique atencion principal al uso del conocimiento por encima
de la mera adquisicion del mismo.

6. Desarrolle un sentido critico y reflexivo de las fuentes del
conocimiento y de la realidad del entorno social.

7. El conocimiento se ha de concebir como producto historico de
continua evolucién

8. Asista al 80% de las sesiones cumpliendo con puntualidad la
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9.Realice evaluacion y retroalimentacion tolerancia

10.Considere en su actividad el enfoque constructivista y por competencias | 9. Lea y estudie mostrando interés y participacion
10. Actué con respeto a la disciplina

11. Cumpla con trabajos y compromisos

12. Realice actividades extra aula'y

13. Cumpla con la evaluacién continua

11.En resumen debera: guiar, fomentar y facilitar en los estudiantes la
adquisicion de los conocimientos, habilidades y destrezas, que les permitan
tener una vision del mundo amplia, compleja y de largo plazo; la que
basada en sus principios y ética profesional desarrolle en ellos su
capacidad para resolver problemas.

IV. PROPOSITO DE LA UNIDAD DE APRENDIZAJE

La Unidad de aprendizaje planta de alimentos y control de calidad tiene como propésito desarrollar en los estudiantes su capacidad para planear,
disefiar y operar plantas de alimentos, asi como identificar y establecer un control de calidad apegado a la normatividad vigente, en base a las
condiciones y recursos , el andlisis y discusion de los conceptos basicos sobre plantas y control de calidad.

V. COMPETENCIAS GENERICAS

1. el alumno analizara y discutird con sentido critico en forma de un ensayo, sobre las bases teoricas para la planeacion de plantas de alimentos.

2. Analizara los elementos y factores necesarios para en el establecimiento de una planta de alimentos apegado al control de calidad.

3. El alumno tendré la capacidad de elaborar el disefio y operacion de una planta de alimentos como un sistema alternativo transformador de
materia prima y realizar practicamente un proceso en un producto.

4. Elaborara un programa de almacenamiento y conservacion de la materia prima y los productos obtenidos en una planta de alimentos bajo un
estricto control de calidad.
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1. Dependencias gubernamentales relacionadas con la produccion agropecuaria en cuanto a la regularizacién de los procesos de elaboracién y
distribucién de alimentos balanceados.

2. Despachos de consultaria y asesoria de establecimiento de plantas de alimentos balanceados.
3. Puestos directivos y administrativos de empresas de produccion de alientos balanceados.

4. Planta de alimentos balanceados propia

VII. ESCENARIOS DE APRENDIZAJE

1. Aula: presentaciones, discusiones y evaluaciones individuales, en equipo y grupales.
2. Gabinete: lectura, andlisis y sintesis de documentos.

3. Trabajo de campo: observacion directa, entrevistas estructuras y no estructuradas a empresrios.
4. Trabajo colaborativo: analisis, discusidn y redaccién de documentos y elaboracién de presentaciones.

VIIl. NATURALEZA DE LA COMPETENCIA

(Inicial, entrenamiento, complejidad creciente, ambito diferenciado)

El anélisis de principios es conceptualmente de complejidad creciente. La planeacion, disefio y operacion de una planta de alimentos , se

considera metodolégicamente de ambito diferenciado.
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Unidad de competencia |

Analizarg y discutira el origen de las plantas de alimentos y los principios basicos a partir de la informaciéon obtenida en los antecedentes
relacionados asi como la situacion actual y las perspectivas de estas.

Unidad de competencia ll

Identificara y diferenciara las areas fisicas que debe de comprender una planta de alimentos para su buen funcionamiento asi como el
equipamiento necesario.

Unidad de competencia lll

Aplicara en un caso préactico las bases para disefiar una planta de alimentos con todas las areas de operacién que debe de comprender para su
Optimo funcionamiento.

Unidad de competencia IV

disefiara el proceso para elaborar un programa de almacenamiento, conservacion y control de calidad de la materia prima asi como del producto
obtenido de los diferentes procesos de produccion.
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X- SECUENCIA DIDACTICA
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UNIDAD DE COMPETENCIA |

ELEMENTOS DE COMPETENCIA

Conocimientos

Habilidades

Actitudes/ Valores

Analizara y discutiré el origen de
las plantas de alimentos y los
principios basicos a partir de la
informacion  obtenida en los
antecedentes relacionados con,
asi como la situacion actual y las
perspectivas de en diferentes

1. Origen de las plantas de
alimentos

2. Desarrollo de las plantas de
alimentos a través del tiempo, hasta
la actualidad.

Comprenderd y desarrollara el
origen de las plantas de
alimentos y tendra una vision
del desarrollo y comportamiento
de estas a través del tiempo.

Inquietud histérica

Inquietud de nuevos conceptos y
enfoques

Busqueda del conocimiento y la
verdad

medios como lo son  (libros,
revistas, Internet, efc).
ESTRATEGIAS DIDACTICAS: RECURSOS REQUERIDOS TIEMPO DESTINADO

La estrategia didactica incluiré exposicion del
profesor, lluvia de ideas revision de literatura,
lecturas comentadas y preguntas dirigidas con

visita a una empresa

hojas de rotafolio.

Fotocopias de los libros, pintarrén, marcadores,

8 horas tedricas
8 horas préacticas

CRITERIOS DE DESEMPENO |

EVIDENCIAS

DESEMPENO

PRODUCTOS

En esta primera unidad de competencia se
plantea la elaboracion de un trabajo; que
contenga informacion sobre el origen y
desarrollo de las plantas de alimentos después
de haber realizado una visita a una empresa.

El trabajo debera incluir introduccion, el
desarrollo del tema, las conclusiones y las
referencias bibliograficas.

Para elaborar el trabajo los estudiantes
realizaran andlisis y sintesis de las lecturas
proporcionadas.

Elaboraran un resumen de la visita a la
empresa.

Trabajo sobre el origen y desarrollo de las
plantas de alimentos.

Valor: 10 puntos
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UNIDAD DE COMPETENCIA I ELEMENTOS DE COMPETENCIA
Conocimientos Habilidades Actitudes/ Valores
ldentificara y diferenciara las | 1. Conocera las éareas que | Identificard las areas que | Comprender los componentes de
areas fisicas que debe de [ comprende una planta de alimentos. [ integran  una  planta  de | un sistema de produccidn en una
comprender para su buen alimentos. planta de alimentos
funcionamiento una planta de | 2. Equipamiento necesario para L ,
alimentos asi  como el | poner en marcha una planta de Caracteristicas del equipo que | vision integrada y sistémica.
equipamiento necesario. alimentos se requiere en una planta de
alimentos.
ESTRATEGIAS DIDACTICAS: RECURSOS REQUERIDOS TIEMPO DESTINADO
El docente dara al grupo referencias bibliograficas sobre las | Lecturas de apoyo, pizarrdn blanco, acetatos, 8 horas tedricas
areas y equipamiento que comprenden una planta de | proyector de acetatos, cafion, marcadores, 8 horas préacticas
alimentos, previa revision bibliografica sobre los sistemas de | borrador, mapas.
produccién (productos alimentos).
Se integraran equipos de trabajo con los estudiantes y
elaboraran propuestas de las éreas que comprende una
planta de alimentos.
Cada equipo presentara al pleno del grupo sus propuestas
para recibir observaciones y sugerencia.
Al término de las exposiciones el profesor aclarara las dudas
y ampliaré la informacion en su caso.
CRITERIOS DE DESEMPENO II EVIDENCIAS

DESEMPENO PRODUCTOS

La informacion proporcionada contemplara todas las areas y
equipamiento que debe de comprender una planta de
alimentos

Para la elaboracion de la propuesta los
estudiantes en equipos de trabajo
verificaran que incluyan las areas vy
equipamiento con sus caracteristicas.

Al presentar sus trabajos al pleno del
grupo  podran  precisar  algunos
elementos no considerados.

Propuesta de una planta de alimentos
con sus areas y equipamiento.

Valor: 3 puntos
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UNIDAD DE COMPETENCIA liI

ELEMENTOS DE COMPETENCIA

Conocimientos Habilidades Actitudes/ Valores
Aplicara en un caso practico | 1. Disefio de diferentes plantas de Disefiara una planta de | Comprendera la importancia de
Comprendera las bases para | alimentos alimentos las  diferentes  areas vy
disefiar una planta de alimentos equipamiento que se requiere
con todas las areas de operacion Conocera cuales son los |para la integracion  buen

que debe de comprender para su

componentes de una planta de

funcionamiento de una planta de

optimo funcionamiento. alimentos y su funcionamiento. | alimentos.
ESTRATEGIAS DIDACTICAS: RECURSOS REQUERIDOS TIEMPO DESTINADO
El docente pedira a los equipos de trabajo, la | Lecturas de apoyo, pizarron blanco, acetatos, 8 horas tedricas
elaboracién de un trabajo que seré presentado al | proyector de acetatos, cafidén, marcadores, 8 horas préacticas
pleno del grupo, donde tendran que explicar en | borrador.
que consiste el disefio elaborado.
Una vez que se tenga conocimiento teorico se
realizar& una visita a una empresa para
complementar la informacién requerida en el
trabajo.
CRITERIOS DE DESEMPENO Ill EVIDENCIAS
DESEMPENO PRODUCTOS
El disefio comprendera todas las é&reas, y | Para la integracion del disefio los | Disefio completo de una planta de alimentos

equipamiento que se requiere en una planta de
alimentos para su funcionamiento.

estudiantes

en equipos de trabajo | con toda

consultaran la bibliografia relacionada con
las diferentes areas y su funcionamiento,
posteriormente se realizara una visita guiada
por una planta de alimentos para una mejor
integracion del disefio.

su informacién  soportada

documentalmente.

Valor: 7 puntos
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UNIDAD DE COMPETENCIA IV

ELEMENTOS DE COMPETENCIA

Conocimientos Habilidades Actitudes/ Valores
Disefiara el proceso para elaborar | 1. Métodos de almacenamiento de | Aplicara los diferentes métodos | Comprenderd la importancia de
un programa de almacenamiento, | materias primas y productos. de almacenamiento las diferentes métodos de

conservacion y control de calidad
de la materia prima asi como del

2. Métodos de conservacion y de la

Utilizara los diferentes métodos

almacenamiento y conservacion
para el aseguramiento de la

producto  obtenido de los | materia primay productos. de conservacién calidad del producto.
diferentes procesos de

produccion.

ESTRATEGIAS DIDACTICAS: RECURSOS REQUERIDOS TIEMPO DESTINADO

La estrategia did&ctica iniciara con la revision de | Bibliografia, Revistas, Pintarron, PC, 8 horas tedricas
literatura  relacionada con la unidad de [ video proyectory pantalla, etc. 8 horas préacticas
competencia  se trabajara en equipos; cada

equipo se le asignara un método de

almacenamiento y conservacién. Cada equipo
presentara al pleno del grupo su informe, para
recibir observaciones y sugerencias.

Con este fin el profesor aclarara las dudas o
aspectos no vistos en el proceso de desarrollo de
la unidad de competencia.

CRITERIOS DE DESEMPENO IV

EVIDENCIAS

DESEMPENO

PRODUCTOS

La propuesta del programa de almacenamiento
y conservacion sera elaborada por los alumnos
con la finalidad de participar posteriormente en
la solucién o aclaracion de aspectos técnicos.

Para elaborar e implementar las actividades,
los miembros de cada equipo participaran
en el trabajo de campo, las discusiones en
gabinete, en la presentacion de las
propuestas.

Disefio e implementacion en su caso de
propuestas de programas de almacenamiento
y conservacion de materia prima y productos.
Valor: 30 puntos
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XIl. EVALUACION Y ACREDITACION
EVALUACION CONTENIDO TIPO CONDICIONES Y OBSERVACIONES
1er. PARCIAL UNIDAD | TRABAJO El trabajo (PROPUESTA) tratara sobre el origen y desarrollo de 14
plantas de alimentos. La estructura del trabajo contemplarg
introduccion, desarrollo ,conclusiones y referencias bibliograficas.
UNIDAD II TRABAJO
2do. PARCIAL UNIDAD IlI DISENO E Il_a propuesta del disefio de produccion se entregaran en tiempo y
UNIDAD IV IMPLEMENTACION DE  [forma segun acuerdo del grupo.
ACTIVIDADES
ORDINARIO UNIDAD V DISENO DE SISTEMA  [Examén

Composicion de la calificacion

PRIMERA % SEGUNDA % ORDINARIO %

Asistencia, examen y Participacion | 05 |Asistencia, examen y participacion 05 [Asistencia, examen vy participacién 05

Asistencia, examen y Participacion 10 JAsistencia, examen vy Participacién 10  |[Disefio de propuesta 15

Asistencia, examen y Participacion 10 JAsistencia, examen y Participacion 20 [Propuesta e programa de 20
almacenamiento y conservacion

TOTAL 25 |TOTAL 35 |TOTAL 40
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